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IEVADS. Latvija tradicionali ir attistita piena un piena produktu razoSana piemajas
saimniecibas, ka arT ir atlauta So produktu tirdznieciba atklatajas tirdzniecibas vietas un tirgos.
Vairums piemajas saimniecibas pielieto produktu pagatavosanas tehnologijas, kas paredz
izmantot nepasterize€tu pienu. Galvenais avots piena kontaminacijai ar stafilokokiem, 1pasi ar
Staphylococcus aureus, ir subklinisks mastits, kas ir daudzu ganampulku probléma.
Sekundara loma S. aureus izplatiba ir piena produktu pagatavoSanas tehnologijai,
uzglabasanas un realizacijas apstakliem, tapec darba merkis bija noskaidrot S. aureus
izplatibu piena un majas razotos piena produktos dazadu tehnologisko procesu ietekmé.
MATERIALS UN METODIKA. P&tijuma izmantoti 45 piena un piena produktu paraugi
(kréjums, biezpiens, biezpiena siers un svaiga piena siers) no 9 LB kirnes govim. SSS
noteikSanai piena paraugi tika nosititi uz A/s “Latgales ciltslietu un maksligas apsekloSanas
staciju” piena analizu laboratoriju. Paraugu sagatavosana mikrobiologiskam parbaudém veikta
saskana ar LVS EN ISO 6887-5:2011E prasibam. Kopgja baktériju skaita un S. aureus
klatbiitnes un skaita noteikSanai izmantotas visparpienemtas mikrobiologijas metodes.
REZULTATIL. Izvértgjot piena kvalitati pec SSS, 56% paraugos tas parsniedz 400 tiikst/ml.
Petijuma konstat§jam, ka vid€jais kop€jais bakteriju skaits piena, kr€juma, biezpiena,
biezpiena sierd un svaiga piena sierd ir attiecigi 4.6 logl0 kvv ml™; 6.1 log10 kvv ml?; 9.3
log10 kvv mlI'%; 7.9 1og10 kvv mI™ un 3.5 log10 kvv ml™,

S. aureus konstatgjam 11% piena paraugos, turklat visos no tiem parsniedza normativajos
aktos noteikto pielaujamo daudzumu. No majas raZotajiem piena produktiem, S. aureus
visbiezak tika konstatéts biezpiena (44% paraugos), kr&§juma un biezpiena siera (22%
paraugos). S. aureus skaits, salidzinot ar svaiga piena rezultatiem, batiski pieauga biezpiena
(vidgji 10 reizes), kaut gan no ta gatavota biezpiena siera biitiski samazinas (vid&ji 6 reizes).
Neviena piena un piena produktu parauga netika konstatéts S. aureus skaits virs 10° kvv ml™,
Svaiga piena siera paraugos S. aureus netika konstatéts.

SECINAJUMI. Vairums gadijuma piens (56% paraugu) neatbilst kvalitates kritérijam,
vértgjot pec SSS, kas liecina par subkliniska mastita esamibu ganampulkos. Visos piena
paraugos ir atbilstoSs kopé&jais bakteriju skaits, noradot par sanitari - higiénisko noteikumu
ieveroSanu piena iegiiSanas laika. Baktériju kopskaita izmainas piena produktos ir atkarigas no
tehnologijas procesa pielietotas temperatiiras, jo svaiga piena siera tas ir batiski mazaks ka
piena, tau biezpiena siera - butiski augstaks. S. aureus skaits piena un piena produktos
neparsniedz 10° kvv ml, kas raditu aizdomas par enterotoksina klatbiitni produktos. S. aureus
izplatiba piena produktos ir atkariga no izejvielas kontaminacijas un parstrades procesa
picelietotas temperatiiras, jo, temperatiira, kas ir tuva 100 °C, S. aureus tiek inaktivéts, bet 60 —
70 °C tas saglabajas.
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