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IEVADS. Termiska apstrade ir plasi izmantota partikas produktu konservéSanas metode, bet
ne vienmer ta nodroSina vélamo kvalitati uzglabasanas laika. Produktu apstrade iepakojuma ir
viena no vadoSajam apstrades tehnologijam, kas nodroSina produktu ilgstoSu uzglabasanu
istabas temperatira. Izmantojot min€to metodi produktam iesp&jams saglabat lielako dalu
savas sakotngjas kvalitates, papildus iegiistot ilgaku realizacijas laiku. Piemé&rota un
kvalitativa iepakojuma un termiska apstrades reZima izmantoSana nosaka lielu lomu gan
produkta kvalitates saglabasana, gan ar patérétajam &rta lietosana.
Darba mérkis ir izvérteét tehnologisko procesu ietekmi uz kartupelu produktu kvalitati
uzglabasanas laika.
MATERIALS UN METODIKA. Pétijumi veikti laika posma no 2011. gada novembra lidz
2014. gada augustam. Produktu paraugi sagatavoti darzenu parstrades uznémuma SIA
»Paplate Nr.1”, fizikalas analizes (krasa) noteiktas Latvijas Lauksaimniecibas universitates
Partikas tehnologijas katedras Iepakojuma materialu 1pasibu izp&tes laboratorija.
Mikrobiologisko analizu noteiksana realizéta Partikas drosibas, dzivnieku veselibas un vides
zinatniska institita ,,BIOR”, Partikas un vides izmekl&jumu laboratorija. PE&tijjumam
izmantotas polietilena/poliamida (PE/PA) iepakojuma un polietilenterefralata/aluminija/
poliamida/polipropiléna (PET/ALU/PA/PP) iepakojuma fasGtas, un, péc to hermétiskas
aizkaus€Sanas, autoklava termiski apstradatas kartupelu Skélites ar sviesta un s€nu mérci
(viena parauga svars 500+5Q). Fizikalas ipasSiba, ka ari mikrobiologiska kontrole veikta
produktu razosanas diena un péc 1., 2., 3., 4., 6., 8., 10., 12., 14., 16., 18., 20. uzglabasanas
meénesa.
REZULTATI. Nosakot kop&jo mikroorganismu skaitu kartupelu produktiem abu veidu
iepakojuma materidlos uzglabasanas laika, tas neparsniedz <10 KVV*gl ka ar
sulfitreducgjosSo klostridiju klatblitne neviend no pétijuma izmantotajiem paraugiem nav
konstatéta, kas savukart liecina par izmantotas tehnologijas efektivitati un sp&ju nodrosinat
produkta drosibu un nekaitigumu uzglabasanas laika.
Krasa ir viena no nozimigakajiem raksturlielumiem, ko verte patérétajs ka produkta kvalitates
raditaju. Salidzinot paraugus, kas iepakoti un uzglabati abos iepakojuma materialos divdesmit
meénesus, var apgalvot, ka PET/ALU/PA/PP iepakojums nodrosina bitiski (p<0.05) mazakas
produkta krasas izmainas neka PE/PA iepakojums, tas skaidrojams ar iepakojumu materiala
barjeripasibam.
SECINAJUMI
1.  Izveleta termiskas apstrades metode un pétijuma izmantoto iepakojuma materialu veidi
nodroSina kartupelu produktu nekaitigumu un mikrobiologisko drosibu divdesmit
ménesu uzglabasanas laika +18+2 °C temperatiira.
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2.

legiitie rezultati liecina par to, ka kartupelu produkti, kas iepakoti PET/ALU/PA/PP
iepakojuma, nemot véra pétitos kvalitati noteicoSos faktorus, ir drosi lietoSanai uztura,
un to deriguma termins noteikts divdesmit ménesi.
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