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KARTUPELU BUMBULU KVALITATES IZMAINAS GLABASANAS PERIODA
The changes of potato tuber quality during storage

I. Skrabule
Priekulu selekcijas stacija / Priekuli Plant Breeding Station

Abstract

The decrease of potato tuber weight, caused by respiration and transpiration, has been observed during
storage. The relative starch content in tubers mostly increases, it have been explained by the ratio changes
between dry matter and water in tubers. The tuber flesh darkening after peeling and boiling partly depend on
genotype. The taste of boiled tubers differs significantly between genotypes. The investigation was carried
out to ascertain the influence of genotype and length of storage on some tuber quality changes during
storage: tuber weight, starch content, tuber flesh darkening after peeling and boiling, and taste after boiling.
The significant influence of genotype and length of storage on the changes of traits during storage was found
for weight and starch content. The influence of genotype on flesh darkening after peeling and boiling, and
taste of boiled tubers exceeded the influence exerted by the length of storage by 6—10 times.
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Ievads

Novakta kartupelu raza parasti ir jauzglaba lidz izmantoSanai. Partikai paredz&to kartupelu glabasanas
laiks var ilgt no apméram viena lidz astoniem méneSiem. Ve&lams, lai 1idz bumbulu realizacijai nebutu lieli
bumbulu masas zudumi un neciestu to kvalitate. Cietes saturs, varitu bumbulu garSa, mikstuma tumso$anas
p€c mizoSanas un varisanas ir dala no bumbulu kvalitati raksturojoSiem raditajiem. Janem véra, ka
glabasanas laika bumbulos turpinas dzivibas procesi, kuru intensitati un virzibu nosaka apstakli glabatava un
Skirnes piemérotiba glabasanai.

Liela nozime bumbulu masas izmainas glabasanas procesa ir idens un gazu apmainai caur bumbulu
mizu un apkartéjo vidi. Pasa bumbulf nozimiga loma ir tdens kustibai caur tinapvalku. Sos zudumus ir
iesp&jams ierobezot, mainot glabasanas apstaklus. Ja glabatava relativais gaisa mitrums ir zemaks par 90%,
notiek tdens iztvaikoSana no bumbula. Savukart, ja glabatava ir loti augsts relativais gaisa mitrums
(nesasniedzot rasas punktu), tdens iek]ust bumbulu $tnas (bepron, 1952; Coko., 1963) un bumbulu masa
var nevis samazinaties, bet palielinaties. Parasti glabatavas relativais gaisa mitrums nav augstaks par
90—95% un udens iztvaikoSanas rezultata bumbulu masa samazinas. Iztvaikojot no bumbula tGdenim,
izmainas sausnas un tidens attieciba, kas nosaka cietes satura izmainas glabasanas perioda (Coxon, 1963;
Kaaber, 2001).

Bumbulos esosas cietes resintézes rezultata radusies cukuri tiek patéréti elposanas procesa, kas ir viens
no bumbulu masas zudumu iemesliem (Gaujers, 1969; bepron, 1952; Cokoun, 1963). Savukart elposanas
intensitate ir atkariga no glabasanas temperatiiras: jo ta ir augstaka, jo intensivaks ir elpoSanas process un
lielaks oglhidratu patérins (Coxom, 1963).

Cietes satura izmainas bumbulos un citu organisko vielu kvalitativas parmainas glabasanas laika
nosaka bumbulu mikstuma tumsoSanas péc mizoSanas un varisanas intensitati, ka arf ietekmé& varitu bumbulu
garsas TpaSibas (Burton, 1992; Kaaber, 2001; bepton, 1952; Smith, 1968; Cokomn, 1963).

Lieli bumbulu masas, oglhidratu un citu organisko vielu zudumi rodas, ja bumbuli sak asnot. Sakoties
asnoSanai, izmainas organisko vielu attiecibas bumbulos; Sis faktors ietekm& bumbu]u kvalitati (Cokou,
1963; beptoH, 1952; Gaujers, 1969).

Kopuma kartupelu bumbulu kvalitates izmainas glabasanas perioda nosaka kartupelu augSanas un
glabasanas apstakli, ka arT genotipa ipatnibas. Uzskata, ka optimals glabasanas rezims partikas kartupeliem ir
sads: glabatava tiek uzturéts relativais gaisa mitrums 80—95% un temperatira 4—6 °C (Kaaber, 2001;
Coxkom, 1963; bepton, 1952).

Pétijuma analizétas dazada agrinuma kartupelu Skirnu bumbulu kvalitates izmainas glabasanas
perioda. Rezultati Jaus planot partikas kartupelu realizacijas iesp&jas. Skirnes, kuru kvalitate mazak izmainas,
var realizét péc ilgakas glabasanas neka skirnes ar strauju kvalitates pasliktinasanos. P&tfjuma izvertets
genotipa jeb Skirnes un glabasanas ilguma ietekmes Tpatsvars uz pazimju izmainam glabasanas perioda.
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Materiali un metodes
Izméginajumi iekartoti 2001./02. un 2002./03. gada glabasanas perioda Priekulu selekcijas un
izméginajumu stacijas kartupelu glabatava. P&tljumam izmantotas desmit dazada agrinuma Latvijas augu
Skirpu kataloga ieklautas un divas perspektivas kartupelu Skirnes (1. tabula).
1. tabula / Table 1
Kartupelu skirnu raksturojums
Characteristics of potato varieties

Nr. Skirne / Variety Agrinums / Maturity ggﬁlllstrr];e(s) fV slf;li

1. | Agrie Dzeltenie Agra / Early Latvija / Latvia

2. | Madara Agra / Early Latvija / Latvia

3. | Vineta Agra / Early Vacija / Germany

4. | Lenora Vidgji agra / Medium early Latvija / Latvia

5. | Laura Vidgji agra / Medium early Vacija / Germany

6. | Sante Vidgji agra / Medium early Niderlande / The Netherlands
7. | Brasla Vidgji vela / Medium late Latvija / Latvia

8. | Zile Vidgji vela / Medium late Latvija / Latvia

9. | Saturna Vidgji vela / Medium late Niderlande / The Netherlands
10. | Oleva Vidgji vela / Medium late Danija / Danmark

11. | Magdalena (Magda)* Vidgji vela / Medium late Latvija / Latvia

12. | Sigunda (Unda)* Vidgji vela / Medium late Latvija / Latvia

* Perspektiva Latvijas augu Skirnu katalogam / Promising for the Latvian Plant Variety list

Kartupeli pétijjumam 2001. un 2002. gada audzg&ti smilSmala augsné, kur pHgc bija 6.1—6.2. Abos
gados nodroSinajums ar augiem viegli izmantojamo fosforu un kaliju bija vidgjs (P,Os: 2001. gada —
252 mg kg, 2002. — 169 mg kg™'; K,0: 2001. gada — 296 mg kg™, 2002. — 200 mg kg™), priek$augs abos
gados bija ziemaji. Pirms stadiSanas lauki mésloti ar komplekso mineralméslojumu (2001. gada — NPK
12:15:15; 2002. — NPK 11:11:20), abos gados deva 450 kg ha™. Stadijumu kopsanai veikta divreizgja
vagosana, apstrade ar herbicidu zenkoru. Abos gados lakstu puves ierobezosanai divas reizes veikta lakstu
apstrade ar fungicidu tatt. 2001. gada kartupeli iestaditi 18.—19. maija, bet 2002. gada — apméram desmit
dienas agrak — 7.—9. maija. Abos gados raza novakta septembra pirmaja dekade.

Kartupelu vegetacijas sakuma meteorologiskie apstakli abos gados bija labvéligi kartupelu augSanai,
bet bumbulu veidosanas laika — julija un augusta — noveéroja atskiribas (2. tabula). 2001. gada tikai julijs
raksturojas ar augstu gaisa temperatiiru, augusta gaisa temperatiira un nokrisSnu daudzums bija tuvs ilggadgji
noverotajiem. Laika apstak]i veicinaja bumbulu augsSanu lieluma. Tome&r nokriSni un gaisa temperatiira bija
labveligi arT lakstu puves attistibai uz augu lapam. 2002. gada augusta un septembra sakuma gaisa vid&ja
temperattra par 3.4 un 4.3 °C parsniedza ilggad€ji novéroto vid€jo diennakts temperatiiru dekade€, savukart
nokri$ni vispar netika noveroti. Augsta temperatiira veicinaja lielu bumbulu veidosanos, saulainais laiks bija
labveligs cietes uzkrasanai bumbulos, bet ierobezotais mitruma daudzums augsné& augusta apturgja bumbulu
augSanu. Jau izveidojusSies bumbuli mitruma trokuma dél saka vist. Karstais laiks bumbulu nobrie$anas
perioda vargja satsinat bumbulu atpitas, ka arT kopuma miera periodu, radot problémas glabasanas laika.

P&c razas novaksanas kartupelu bumbuli uzglabati koka kastgs glabatava, kura uzturéta temperattira
4—6 °C un relativais gaisa mitrums 80—95%. Glabasanas laiks 6 meénesi. Ik pec 30 dienam 2001./02. un
2002./03. gada glabasanas perioda katram $kirnes paraugam noteikti sadi raditaji:

" masa, g;
= cietes saturs bumbulos, % (sverot paraugu gaisa un tiden).

Vienu reizi glabasanas perioda noteikts bumbulu miera perioda ilgums (dienas no razas novakSanas

l1dz asnoSanai), konstatgjot asnu augSanu.
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Meteorologisko apstaklu raksturojums kartupelu audzésanas perioda
Meteorological conditions during potato growing

2. tabula / Table 2

% no
Vidgja diennakts gaisa | Novirze no ilggad&jiem Nokri$nu ilggad&jiem
temperatiira, °C / novérojumiem, °C / summa, mm/ | novérojumiem /
Menesis / Month Average day / night Deviation from long- Sum of % from long-
temperature, °C term observations, °C rainfall, mm term
observations
2001
Maijs /May 10.9 0 53 96
Janijs / June 14.1 -0.4 89 116
Jalijs / July 20.6 +3.9 174 180
Augusts / August 16.5 +0.8 95 105
Septembris,
1.dekade / 13.3 +0.5 29 103
September, 1st
decade
2002

Maijs / May 13.7 +2.9 28.8 51
Junijs / June 15.8 +1.3 113 146
Jalijs / July 19.5 +2.6 58 60
Augusts / August 19.1 +3.4 0 0
Septembris,
1. dekade / 17.1 +4.3 0 0
September, 1st
decade

2002./03. gada glabasanas perioda noteikti raditaji:
= mikstuma tumSoSanas péc mizosanas, vert€jums balles (1—9) vienu stundu p&c mizoSanas
(1 — tumsi peleka krasa, 9 — krasa nav mainijusies);
» mikstuma tumsoSanas p&c varisanas, vert€jums balles (1—9) vienu stundu p&c variSanas
(1 — pelekmelna krasa, 9 — krasa nav mainTjusies);
= garSa, vertgjums ballés (1—9): 1 — loti negarsiga, 9 — loti garSiga.
Visi mérijumi un vert&jumi 2001./02. gada glabasanas perioda veikti 3 atkartojumos, bet 2002./03. —
4 atkartojumos.
Dati analiz€ti ar dispersijas analizes metodi.

Rezultati un diskusija

Kartupelu bumbulu masas zudumi glabasanas perioda starp Skirném vari€ja plasa amplitada, 2001./02.
gada glabasanas perioda masas zudumu variacijas amplitida vidgji viena ménesi veidoja 2.6%, 2002./03. —
2.9% (3. tabula). Skirnes biitiski at3kiras masas zudumu zina (abos glabasanas periodos p < 0.001). Bitiski
masas zudumus ietekm&ja art glabasanas ilgums (abos glabasanas periodos p < 0.001): jo ilgak kartupelu
bumbulus glaba, jo lielaki masas zudumi rodas. 2002./03. gada glabasanas perioda masas zudumi bija
mazaki, salidzinot ar iepriek3gjo glabasanas periodu. Seit izpaudas augganas apstaklu ietekme uz kartupelu
bumbuliem nobrieSanas laika, gatavojoties miera periodam. Bumbulu Siinas vargja veidoties pazeminats
turgors un samazinaties tidens iztvaikoSanas intensitate no tam.

Mazakie masas zudumi abos glabasanas periodos konstatéti Skirnei ‘Vineta’, 2001./02. gada
glabasanas perioda beigas zudumi veidoja 3.0% sakotn&jas bumbulu masas, bet 2001./03. — 2.9%. Savukart,
skirnei ‘Lenora’ abos glabasanas periodos bija lielakie masas zudumi — attiecigi 14.1% un 8.3%. Mazak par
5% masas zudumu 2001./02. gada glabasanas perioda novérots ari skirném ‘Madara’® — 4.2% un
‘Magdalena’ — 4.8%, bet 2002./03. gada glabasanas perioda astonam Skirn€m: ‘Saturna’ — 3.4%,
‘Laura’ — 3.7%, ‘Sante’ — 3.9%, ‘Zile’ — 4.0%, ‘Agrie Dzeltenie’ — 4.3%, ‘Madara’ — 4.4%, ‘Oleva’ —
4.8%, ‘Magdalena’ — 4.8%. Nenoliedzot augSanas apstaklu ietekmi uz atSkiribam bumbulu masas zudumu
veidosana, loti svarigas ir pasa genotipa Tpatnibas bumbulu mizas un $tnapvalka uzbiive, ka art atskiriga
elposanas intensitate (Burton, 1992). Tas arT nosaka masas zudumu atskiribas starp skirném vienados
glabasanas apstak]os.
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3. tabula / Table 3
Bumbulu kvalitates izmainas glabasanas perioda
The changes of tuber quality during storage

1 menest / During 6 ménesos / During
Raditaji / Indices Gads / a month 6 months RS 905/
Year [ . e . LSDy g5
vid&ji / average| min-max |vid&ji / average| min-max
Masas zudumi, % no sakotn&jas  2001/02 1.3 0.4—3.0 6.4 3.0—14.1) 1.1
masas /
Weight losses, % from initial weight 2002/03 0.9 02—3.1 4.7 2983 1.3
Cletes saturs, starpiba ar sakotngjo, |001/02| 0.5 |0.6-157 2.5 1248 04
% no masas /
Starch content, difference with —15902/03| 0.8 |-0.1—1.8] 41  [0.1—16 0.6
initial, % from fresh weight
Tums$osanas péc mizosanas, starpiba
balles no sakotngja vertgjuma /| 1pa05/031 g5 —4—0 06 |-15—0| 07
Darkening after peeling, difference
from initial assessment, in points
Tums$osanas p&c varisanas, starpiba
ballés no sakotn&ja vertgjuma /
Darkening after boiling, difference 2002/03 0.24 0— 02 —1.8—0 0-5
from initial assessment, in points
Varttu bumbulu gar3a, starpiba
ballés no sakotngja vertejuma /
Taste of boiled tubers, difference 2002/03 02 ~1.6-0 0.9 30 0.4
from initial assessment, in points

Kartupelu skirpu vidgjais cietes saturs bumbulos 2002. gada raza bija augstaks neka ieprieks€ja gada
(vidgji visam skirném 2001. gada — 12.8%, 2002. — 19.5%). Siltais un saulainais laiks kartupelu bumbulu
augSanas laika 2002. gada augusta veicinaja cietes uzkrasanos bumbulos.

Neatkarigi no cietes satura péc razas novakSanas glabasanas perioda sakuma tas visam Skirném
nedaudz palielingjas, bet velak cietes satura raditajs atkariba no Skirnes gan palielinajas, gan samazinajas.
Uzturot dzivibas procesus bumbulos, elposana tiek izmantotas cukuru molekulas, kas rodas cietes molekulu
sadaliSsanas procesa. Glabasanas laika bumbulu Stnas notiek cietes molekulu resintéze cukuros —
monosaharidos un disaharidos, ka arT pretgjs process (bepton, 1952; Cokon, 1963). Attieciba starp cieti un
cukuriem mainas atkariba no glabaSanas temperattras. Ja temperatiira glabatava ir zemaka par 8 °C,
bumbulos uzkrajas cukuri. Ipasi cukuru Tpatsvars pieaug, ja bumbuli glabajas 1—4 °C temperatiira (Storey,
Davies, 1992; Khanbari, Thompson, 1996). Lai gan absoliitais cietes daudzums tiek patéréts elposSanai,
relativais cietes saturs atkariba no fidens daudzuma bumbulos var pat palielinaties. Relativo cietes satura
picaugumu nosaka sausnas (ciete sastada ap 80% no sausnas) un tidens attiecibas izmainas bumbulu $tinas
(Coxou, 1963; Kaaber, 2001). ArT asnoSanas procesa tiek patérétas cietes molekulas (bepron, 1952; Cokou,
1963). Visi Sie procesi samazina absoluito cietes daudzumu bumbulos. Ja ir lieli tidens zudumi, cietes saturs
palielinas, savukart, pieaugot cietes patérinam vai samazinoties fidens iztvaikoSanai, noveéro cietes satura
samazinasanos.

Cietes satura izmainu zina skirnes bija biitiski atskirigas (abos glabasanas periodos p < 0.001). To var
skaidrot ar atseviskam $tinu un bumbulu uzbiives Ipatnibam dazadam skirném, ka arT genotipam raksturigu
elposanas intensitati un cietes molekulu patérinu asnosanas procesa (Burton, 1992). Cietes satura izmainas
glabasanas perioda biitiski ietekm&ja ar1 glabaSanas ilgums (abos glabasanas periodos p < 0.001). Cietes
saturs vairak palielinajas skirném ar lielakiem masas zudumiem. Lielakie masas zudumi abos glabasanas
satura starpiba perioda beigas ar sakotngjo — cietes saturs bija palielinajies par 4.8%. 2002./03. gada
glabasanas perioda lielakas cietes satura izmainas konstatétas Skirnei ‘Brasla’ — tas bija palielinajies par
1.6%, masas zudumi $ai Skirnei bija 6.8%. Mazakas cietes satura izmainas novérotas $kirném, kuram masas
zudumi bija mazaki. 2001./02. glabasanas perioda beigas visam $kirn€m cietes saturs bija butiski lielaks neka
sakuma. Mazak par 2% cietes saturs bija palielinajies skirném ‘Vineta’ (1.2%), ‘Laura’ (1.4%), ‘Magdalena’
(1.5%) un ‘Madara (1.6%). 2002./03. gada glabasanas perioda Skirn€m ‘Vineta’ un ‘Saturna’ cietes saturs
glabasanas beigas butiski neatskiras no sakotngja, attiecigi —0.1% un +0.5%. SalidzinoSa cietes satura
izmainu dinamika un amplitida divam skirném 2002./03. gada glabasanas perioda paradita 1. attéla.
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1. att. Divu kartupelu Skirnu cietes satura izmainu dinamika 2002./03. gada glabasanas perioda
Fig. 1. Dynamics of starch content for two potato varieties during storage period 2002/03

Par bumbulu miera periodu uzskata laiku p&c razas vaksanas, kad tajos notiek dzivibas procesi, bet
kaut kadu iemeslu d€] nav sakusies asnu augSana. Miera periodu nosaciti var sadalit atpiitas perioda un miega
perioda. Bumbulu sp&ja neveidot asnus vispirms ir atkariga no bumbulu atpiitas perioda garuma, kad tie
neveido asnus pat asnoSanai labveligos apstaklos. Péc atpiitas perioda, ta sauktaja miega perioda, bumbulu
asnoSanu aiztur tai nepieméroti vides apstakli (Cokomn, 1963; bepron, 1952; Gaujers, 1969), pieméram, par
4 °C zemaka temperatiira. Bumbulu atpiitas perioda garumu nosaka galvenokart genotipa ipatnibas, bet licla
ietekme ir arT augSanas apstakliem. P&c lietainas vasaras miera periods var bt garaks, bet karstums un
sausums bumbulu brieSanas laika miera periodu saisina (Gaujers, 1969).

Izvért€jot kartupelu skirnu miera periodu, var secinat, ka 2001. gada kartupelu vegetacijas periods bijis
labvéligs bumbulu nobriesanai ilgstosai glabasanai. 2001./02. gada glabasanas perioda pétijuma laika
nevienai Skirnei asnos$ana netika noveérota (4. tabula). SalidzinoSi karstais un sausais laiks bumbulu
nobriesanas perioda 2002. gada dazadi ietekmgja miera perioda garumu kartupelu skirném. Divam $kirném
konstatéta asnoSana jau pe&c 130 dienam, tikai tris skirném — ‘Vineta , ‘Zile’ un ‘Saturna’ — pétjjuma laika
nenoveroja asnus 2002./03. gada glabasanas perioda. Nozimiga ir arT asnu augSanas intensitate, jo S$aja
glabasanas perioda lielaki masas zudumi, ka jau minéts, bija Skirnei ‘Lenora’, kurai asnoSana sakas 30 dienas
velak neka skirnem ‘Magdalena’ un ‘Oleva’ (abam Skirném masas zudumi bija 4.8%).

4. tabula/ Table 4
Miera perioda garums kartupelu skirném
The length of dormancy for potato varieties

Dienas no razas vakSanas Iidz asno$anas sakumam
Nr. Skirne / Variety Days from harvesting till start of sprouting
2001/02 2002/03
1. Agrie Dzeltenie 180* 160
2. Madara 180* 160
3. Vineta 180* 180*
4, Lenora 180* 160
5. Laura 180* 160
6. Sante 180* 160
7. Brasla 180* 160
8. Zile 180* 180*
9. Saturna 180* 180*
10. | Oleva 180* 130
11. | Magdalena 180* 130
12. | Sigunda 180* 160

* ja asno$ana nav konstateta, — glaba3anas ilgums / if sprouting was not observed, days of storage
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Bumbulu mikstuma briingani pelékas nokrasas paradiSanas pé€c mizoSanas notiek enzimu ietekmé,
aminoskabei tirozinam parveidojoties tumsa pigmenta melantna (bepton, 1952; Smith, 1968). Jau péc razas
novaksanas Skirném konstateta atskiriga bumbulu mikstuma tumsosanas p&c mizoSanas, tas vert€jums bija
7 (‘Saturna’) — 9 balles (‘Agrie Dzeltenie’, ‘Madara’, ‘Lenora’, ‘Brasla’, ‘Zile’). Kartupelu bumbulu
mikstuma tum$oSanas p&éc mizoSanas izmainas glabasanas laika butiski nosaka Skirne jeb genotips
(p < 0.001), arf glabasanas ilguma ietekme uz izmainam ir bitiska (p < 0.013). Cetram kirném mikstuma
tums$osSanas péc mizosanas vertgjums glabasanas perioda butiski neatskiras no sakotngja vertgjuma (‘Agrie
Dzeltenie’, “‘Madara’, “Vineta’, ‘Magdalena’). Lielakas izmainas noveérotas Skirnei ‘Saturna’, kam janvari
tumsSoSanas veértejums bija par 4 ballém zemaks neka sakotngjais vertg§jums. Glabasanas perioda beigas
tumsSosanas intensitate nedaudz samazinajas un vert€jums bija par vienu balli augstaks.

Varitu kartupelu mikstuma tums$oSanas rodas, hlororganisko skabju un dzelzs jonu kompleksam
oksidgjoties gaisa klatbtitne (bepton, 1952). Kartupelu skirpu bumbu]u mikstuma tumsoSanas p&c varisanas
vertejums bija no 4 ballém (‘Brasla’ un ‘Saturna’) lidz 8.3 ballem (‘Madara’ un ‘Sante’). TumsSoSanas
vertgjuma izmainas glabasanas perioda butiski ietekmé gan Skirne (p < 0.001), gan glabasanas ilgums
(p = 0.006). Glabasanas perioda tums$oSanas vertgjums atkariba no Skirnes gan pazeminajas, gan
paaugstinajas. Ta skirnei ‘Agrie Dzeltenie’ glabasanas perioda vidii tumsoSanas péc varisanas vert€jums bija
par 1.5 balli zemaks neka sakotngjais, bet glabasanas beigas butiski neatskiras no sakotngja vertejuma.

Kartupelu skirnu garSas vértéjums péc razas novaksanas bija robezas no 6.3 ballem (‘Saturna’) lidz
8.3 ballem (‘Magdalena’). GarSas veért€juma izmainas glabasanas laika butiski ietekm&ja Skirnes Tpatnibas
(p < 0.001), bet glabasanas ilgums izmainas ietekmgja ar varbiittbu p = 0.001. Atkariba no Skirnes garsas
vertgjums glabasanas méneSos gan samazinajas, gan paaugstinajas. Glabasanas perioda pirmajos ménesos
gandriz visam Skirn€m garsSas vert€jums bija butiski zemaks par sakotngjo, skirnei ‘Oleva’ tas bija pat par
1.5 ballem zemaks. Parsvara cietes satura izmainas bumbulos $aja laika veél nebija biitiskas. GarSas 1paSibu
uzlabosanos varéja sekmét relativa cietes satura paaugstinasanas, skirnei ‘Agrie Dzeltenie’ garSas vert&jums
janvari bija par 0.6 ballem augstaks par sakotngjo, bet Skirnei ‘Magda’ taja pasa menesi vert€jums bija par
1.6 ballem zemaks. Actmredzot garSas TpaSibas ietekme katram genotipam jeb Skirnei raksturigas biokimisko
procesu (cietes resint€zes un sintézes, aminoskabju sastava un attiecibu izmainu) Tpatnibas, ka ar1 sausnas un
tdens attiecibas bumbulos. Literatira minéts, ka varitu bumbulu garSu nosaka vesels pazimju kopums, kas
ietver aromatu, uzbiives ipatnibas un piegarias. Sis pazimes galvenokart nosaka genotipa regulétais
organisko vielu uzkrajums, ko ietekme augSanas apstakli. Slapekli saturoSo vielu daudzums kopuma
glabasanas laika Iidz asnoSanai praktiski nemainas, bet nedaudz izmainas to kvalitativais sastavs un
izvietojums (bepton, 1952). Aminoskabju sastavs un to parmainas var ietekmé&t varitu bumbulu garsu, ka art
mikstuma tumsosanos. Tomér katram genotipam ir specifiskas garsas 1pasibas (Burton, 1992).

[0 Genotips / Genotype B Glabasanas ilgums / Length of storage

letekmes Tpatsvars, % / Influence, %

2001/02 2002/03

2. att. Faktoru ietekmes Tpatsvars uz bumbulu masas un cietes satura izmainam glabasanas laika:
MI — masas izmainas, SCI — cietes satura izmainas
Fig. 2. The influence of factors on changes of tuber weight and starch content during storage
Designations: MI — changes in weight, SCI — changes in starch content
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3. att. Faktoru ietekmes Tpatsvars uz kartupelu bumbulu kvalitates izmainam 2002./03. gada glabasanas
perioda: Gl — garSas izmainas; TVI — mikstuma tumso$anas izmainas péc varisanas; TMI — mikstuma
tums$osanas izmainas péc mizoSanas
Fig. 3. The influence of factors on changes of tuber flesh darkening after peeling and boiling, and taste
during storage
Designations: Gl — changes of taste, TVI — changes of tuber flesh darkening after boiling, TMI — changes
of tuber flesh darkening after peeling

Apkopojot rezultatus, noteikts skirnes jeb genotipa un glabasanas laika ietekmes Tpatsvars uz pazimju
izmainam glabasanas laika. 2001./02. gada glabasanas perioda genotipa un glabasanas ilguma ietekme uz
masas zudumiem un cietes satura izmainam bija sameéra lidzvertiga (2. att€ls). Nakamaja glabasanas perioda
palielinajas glabasanas ilguma ietekmes ipatsvars. Saja gadfjuma genotipa ietekmes Tpatsvaru vargja
samazinat augsanas apstaklu ietekme bumbulu nobriesanas laika, saisinot to miera periodu.

Pargjo tris kartupelu bumbulu kvalitati raksturojoso pazimju izmainas galvenokart nosaka genotips jeb
Skirne (3. attéls). Genotipa ietekmes ipatsvars uz pazimju izmainam bija 58—77%. Glabasanas ilguma
ietekme bija 6—10 reizes mazaka.

Secinajumi

1. Kartupelu bumbulu masas zudumi un cietes satura izmainas glabasanas laika vienados apstaklos
dazadam $kirném ir atkirigi. Skirnu izmantoSanu var planot atkariba no o izmainu lieluma. Glabasanas
ilguma ietekmes Tpatsvars uz So pazimju izmainam var bit lidzvertigs vai parsniegt Skirnes ietekmes
Ipatsvaru.

2. Kartupelu bumbulu mikstuma tumsosSanas izmainas péc mizoSanas un variSanas, ka ar varitu bumbulu
garSu glabasanas laika nosaka galvenokart skirnes tpatnibas. TieSi tas, nevis glabasanas ilgums janem
vera, organizgjot skirnu realizaciju.
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